
Ma Cantine "déconfinée" 
 

                                                            Le menu unique est une bonne option.

     Un accès au choix non maîtrisé pourra générer du gaspillage alimentaire.

Le projet éducatif autour de l’éveil au goût est, circonstance oblige,moins ambitieux. 
Mais c'est pour mieux être réactivé lorsque la cantine retrouvera son cours normal!

Se poser les bonnes questions 
  Choisir les meilleures options 

pour servir des repas sains et adaptés

Quels menus ?



Le sandwich 

« »

 Le panier-repas apporté par les enfants 

Repas chaud, repas froid

 
                             Cette  dernière solution est la seule qui garantisse à la fois, la structure, la composition et un temps acceptable de consommation.

              Tous ces lieux réquisitionnés, pour devenir des espaces de restauration, doivent répondre aux règles d’hygiène et de gestion des déchets

Quelle organisation ?

Communiquer avec les parents, les enseignants, les services municipaux 
 et les élus

Collaborer pour servir des repas sains et adaptés


